Menu de Fin d’'Année Cocktail de Fin d’Année

Assortiment de 4 Canapés Salés Chauds / Froids Assortiment de 4 Canapés Salés Chauds / Froids

(Mini Burger Saumon, Mini Burger Viande Haché, (Mini Burger Saumon, Mini Burger Viande Haché,
Toast au Foie Gras et son confit, Rosace de Crevette) Toast au Foie Gras et son confit, Rosace de Crevette)

Entrées ERPENS 2x Verrines Salées Froides

Alliance de Foie Gras de Canard Mi-Cuit aux Figues -Panacotta Chorizo et Tuile de Parmesan
et son Pain aux fruits sec -Verrine Fraicheur (Crumble de Tuc/Noix, Fromage Fines Herbes,

Ou Kiwi et Saumon Fumé)

Saint Jacques Réties et son Infusion au Lard

Planche de Poissons, pains tranchés
Plats Chauds @PAK]3 Gravlax de Maigre, Ceviche de Bar, Sushi

R6ti de Lotte & la Creme de Salicornes, Trilogie de Carottes Fanes |
et Fondant de Pomme de Terre Truffées Planche de Viandes, pains tranchés

Ou . Boeuf Séché, Lollipop de Foie Gras au pain d'épices,
Filet de Boeuf aux Morilles, Trilogie de Carottes Fanes Samoussa au Poulet
et Fondant de Pomme de Terre Truffées

Fromages, Fruits Secs et Salade
Fromages, Fruits Secs et Salade Téte de Moine et Samoussa de Sainte Maure
Téte de Moine et Samoussa de Sainte Maure aux Cramberries, Abricots et Noix
aux Cramberries, Abricots et Noix

Assortiments de Minis Desserts
Desserts @ZElNS Macaron Mandarine, Financier au Chocolat

Pavlova aux Framboises et Gelée de Clémentines et Tartelette Citron/Framboise

Qu
Minis Choux Craquelin (Praliné, Chocolat, Vanille), 30.00€ TTC

Caramel au Beurre Salé et Nougatine
Ou
Trilogie de Desserts : Macaron Mandarine, Financier au chocolat
Tartelette Citron/ Framboise

Le Bel’Air Traiteur A réserver avant : A retirer avant :
5 rue Antoine Lavoisier 17440 Aytré - 05.46.41.47.98 Jeudi 19 Décembre pour Noél Mardi 24 Décembre de 10h00 & 17h00 pour Noél
contactelebelair-traiteur.com Jeudi 26 Décembre pour Nouvel An Mardi 31 Décembre de 10h00 & 17h00 pour Nouvel An




